PREMIER

Az elegéns és diszes budapesti
Duna Palota éttermét vélasztot-
ta a Gergely Gasztrondmi Kft. 19
éves torténetének elsé nagy-
szabdsu sajtotajékoztatdjanak
helyszinéiil. Kérdezhetnék, miért
csak most szervezett a kitding
céq ilyen szakmai talalkozét, de a
vélasz nagyon is egyszer(: a ko-
zel 20 év alatt tjabb és djabb ter-
mékekkel jelentek meg a piacon,
ha Ugy tetszik a munkdval voltak
elfoglalva. A cég éruvalasztéka
széles korben ismert, ezuttal egy
szép multtal, valamint remény-
teljes jovovel rendelkezd termék,
a Lapcsanka jutott foszerephez.

Dr. Gergely Valéria, a Gergely
Gasztronémi Kft tulajdonosi kérének
ifjabb nemzedékét képviseli, aki a nem-
régiben elhunyt, Venesz-dijas gasztro-
némus, Gergely Jozsef gazdag szakmai
hagyatékit viszi tovdbb édesanyjival és
testvérével. A rendezvényen megjelent
jeles szakdcsok, étteremvezet8k mind-
egyike kiilon is személyes kapcsolatban
volt a cégalapitéval, kiilonds tekintettel
szervez$, gasztronémidt partold tevé-
kenysége miatt is. (A Gastro-Art Sza-
kacsok és Cukriszok Regionilis Klub-
janak els6szamu alapitéja.) A szakmai
program nyitinyaként Prohaszka Béla,
a Magyar Nemzeti Gaszt- -
ronémiai Szovetség elndke
méltatta réviden Gergely
Jozsef palyafutdsit, va-
lamint kilén is taglalta a
Lapcsinka sajitos szere-
pét, sikerét honi gasztro-
némidnkban.

A Lapcsanka (mds né-
ven Técsni) azon hagyo-
minyos ételeink egyike,
amely dtélte az évszdzadokat, a szegé-
nyebb csalddokban éppugy kedvencé

vélt, mint a profi gasztronémidban. Ez
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Foszerepben a Lapcsanka

utébbi szerepét taglalta Gergely Valéria,
arra utalva, hogy tipikusan kényelmi
termékrél van sz6. A Lapesinka termé-
kekkela Gergely Gasztorn6mi2008-ban
jelent meg a pia-
con. Kaposztas,
burgonyas-chilis,
burgonyas-fok-
hagymas izesité-
sekben taldlhatck
meg a boltokban.

A céget bemu-
taté Osszefoglalé-
jdban a program
kedves és csinos hazi-
asszonya elmondta, hogy
csalddi villalkozdsuk hagyo-
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manyos izeket felelevenits,

—
gyorsfagyasztott  toltott
és toltetlen tésztafélék
elallitisaval  fog-
lalkozik és éru-
valasztékukat
folyamatosan
bévitik, ennek
fontos 4lloma-
sa a Lapcsinka
csaldd megjele-
nése. (A Ger-
gely gombdcok, derelyék, krokettek,
leveles tészta, csiszarmorzsa, a jol be-

vezetett termékek honi népes csalddjit
erdsiti.)

A Lapcsanka sokszintségét avatott
szakember, Varga Karoly, tobbszoros
olimpiai bajnok, vildghird mestersza-
kécs késtolassal egybekotott termékbe-
mutatén hatdsosan érzékeltette. Mint
mondotta, a profi gasztronémidban,
éttermek, szillodai konyhdk olyan ké-
nyelmi terméke ez, amely ilyen kivilé
el6készitettségének koszonhetSen bdr-
mikor segitségére lehet a szakdcsnak.
Elkészithet6 serpenySben, siit6ben,
grillsitén, kiting kéret 6nmagéban is,
de nemes husok mellett is felmutatja ér-

tékeit ugyancsak koretként.

Varga Kiroly teritett asztalin
tobbféle formaban is megjelent a
Lapcsinka, vendégviré falatkak,

sor- és borkorcsolyidk for-
méjéban, stlt liba-
comb  kiséréjeként,
lapcsankatorta  ,ké-
pében”, sajttal toltve,
friss z6ldségekkel, de
szallodak, reggelizte-

t8 asztalain is mélt6 a

helye ennek a finom-
sdgnak. Ha gy tetszik, hidegen és me-
legen egyardnt létjogosultsdgot szerzett,
de még szerezhet a jovében a Gergely
Gasztronémi Kft-nek készénhetSen.

A Duna Palotéban rendezett sajté-
tdjékoztaté, mindenki megelégedésére
joizl kostoléval, beszélgetéssel, szak-
mai konzultdciéval ért végett.
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